Stellenbeschreibung
Kochin/Koch im Frankfurter Schullandheim Wegscheide in Bad Orb

Wir suchen ab 01.03.2015 fir ein unbefristetes Arbeitsverhéltnis eine Kdchin / Koch in der
Gemeinschaftsverpflegung unseres Schullandheims mit ca. 900 Betten.

Qualifikation:

Abgeschlossene Ausbildung zur Kéchin/Koch mit mehrjahriger Erfahrung, zur Fliihrung
unserer Kiiche

Aufgabenbereiche sind:

1. Speiseplangestaltung

2. Lebensmitteleinkauf, Wareneingangskontrolle und Vorratshaltung

3. HACCP und Lebensmittelhygiene, tagliche Kontrollen und Aufzeichnungen von
Temperatur und Lagerung der jeweiligen Lebensmittel.

4. Speisenrickstellproben (als Sicherheit fur die Kiiche bei ernahrungsbedingten

Erkrankungen

oder Infekten)

Fihren von Reinigungs- und Desinfektionsplanen fir Kiche, Trockenlager, Gerate,

Arbeitsflachen, Fett und Dunstabzugshauben, Kihl und Gefrierhauser.

Gute Warenpflege und wirtschaftlicher Einsatz der Produkte

Durchflihrung der Einkaufs — sowie der Lagerplanung

Ubernahme der Kiichenorganisation und der Personaleinsatzplanung

Angemessene Vorratshaltung im Hinblick auf Frische

Einhaltung separater Lagerorte fur:

Obst und Gemuse

Milchprodukte

Fleischprodukte

Zubereitete und nicht zubereitete Speisen und Lebensmittel

TiefkUhlprodukte

©oNO

Aufgaben im Einzelnen:

* Fachlich sicher, versiert, auer TK auch mit frischen Produkten zu kochen.

* Verwendung saisonaler Produkte (Obst und Gemiise)

» Bereitschaft und Flexibilitat der Speisezubereitung abwechslungsreich zu gestalten.

e Schonende Garverfahren, fettreduziert, vitaminreich anzuwenden

* Erfahrung in der Erstellung abwechslungsreichen und ausgewogenen Menlplanen,
auch unter der Bertcksichtigung verschiedenster Lebensmittelunvertraglichkeiten.

* Dartber hinaus umfangreiche theoretische und praktische Kenntnisse in der
Kinderernahrung.

* Beobachtung des Zulieferangebotes (Konditionen, Preise und Lieferbedingungen)

Wir erwarten von lhnen:

Freude am kochen einer zeitgemalen innovativen Speisekarte liberwiegend fir Kinder.
Positive Einstellung im Umgang mit Kindern.
Fahigkeit zur standigen und umfassenden eigenen Fortbildung.



Die Fahigkeit, sich im Team zu integrieren, es zu bereichern und sich auf das Tragerleitbild
einzustellen.

Einsatzfahigkeit und Bereitschaft auch an Wochenenden oder GroRRveranstaltungen wahrend
der Saison.

Einteilung, Anleitung der Mitarbeiterinnen ( etwa Kiichenhilfspersonal )
Hilfe bei der Einhaltung eines guten Betriebsklimas.

Mithilfe bei der Einhaltung der Unfallverhitungsmafnahmen.

Umgang mit dem PC und den Onlinebestellsystemen der Zulieferindustrie.
PKW Fuhrerschein

Wir bieten:

Kochstelle mit 30 Tagen Urlaub.
Entgelt nach TVOD.
Dienstwohnung auf dem Gelande (optional).

Mailen Sie Ihre Bewerbung an: bewerbung@wegscheide.org

bzw. per Post an:

Stiftung Frankfurter Schullandheim Wegscheide
Kurt-Schumacher-Str. 41

60311 Frankfurt/M.

(FUr Ricksendung der Unterlagen frankierten und adressierten Rickumschlag beilegen.)




